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Giris
Giris
Bu 6zet kitapcik, WSET® Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programi

hakkinda hem adaylar hem de yetkili program saglayicilarina yonelik gerekli bilgileri icerir.

Kitapcikta WSET® Sarap ve Yiiksek Alkolli ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programi’nin egitim
sonuclarina ve 6gelerine iliskin detayli bilgiler yer almaktadir. Program saglayicilari egitim
programlarini hazirlarken ve adaylar calisma planlarini olustururken bu bilgileri dikkate
almahdir, ciinkli program sonunda uygulanacak sinav bunlari test etmeye yoneliktir.

Tadim 6nerileri, sinava iliskin rehber niteligindeki bilgiler (ders programindaki bolimlerin
agirliklari ve 6rnek sinav sorulari) ve sinav sistemi de kitapgikta bulunabilir.
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Wine & Spirit Education Trust Yeterlik Programlari

WSET® Awards

WSET® Awards, Wine & Spirit Education Trust’in Yeterlik Programi Boliumu’ddr. Kisilerin
alkollt igkiler hakkinda daha fazla bilgi sahibi olmasina ve tadim becerilerini gelistirmesine
yonelik olarak kaliteli sertifika programlari sunuyoruz. Bunun igin:

e Uygun program icerigini belirlemek tzere icki sektori ile isbirligi yapiyoruz

e Programlarimizi sunacak nitelikte, onayli program saglayicilari ile calisiyoruz

* Sinavlar diizenliyoruz

e Basarili adaylari yeterlik belgesi ile 6dillendiriyoruz

WSET® tarafindan dlizenlenen programlarin gelistirilmesi ve dagitimi hususunda, sadece
Wine&Spirit Education Trust’in Odiillendirme Bélimii olan WSET® Awards yetkilidir.

ingiliz hiikiimeti, The Office of Qualifications and Examinations Regulation — Ofqual
(Kurs ve Sinav Yonetmeligi Ofisi) adi altinda idari bir birim olusturmustur.

Bazi WSET kurslari asagida listelenmistir.

Tam isim: WSET® 1. Seviye Sarap Yeterlik Programi
Ofqual numarasi 600/1504/4
Aciklama: Bu yeterlik programi, sarap servisinde ¢alisan sektor profesyonellerine yonelik

temel sarap stillerine bir giris niteligindedir. Programda, turizm veya perakende
sektorinde ilk kez calisacak kisilere temel (riin bilgisinin yani sira saklama ve
servis becerileri saglanmasi amaglanmaktadir.

Tam isim: WSET® 1. Seviye Sarap Servisinde Temel Yeterlik Programi

Agiklama:  Bu yeterlik programi, Sarap 1. Seviye Yeterlik Programi bilgi ve becerileri
Uzerine kuruludur ve bir restoranda bu bilgi ve becerilerin nasil
kullanilabilecegini gosterir. Sommelierler basta olmak Gzere turizm veya alkolll
icki sektoriinde galisacak ve sarap servisinde temel becerilere ihtiyaci olan
kisiler icin idealdir.

Tam isim: WSET® 1. Seviye Yiiksek Alkollii igkilerde Temel Yeterlik Programi

Ofqual numarasi 600/1501/9

Agiklama:  Bu yeterlik programi, yiksek alkollu igkilerin servisinde veya satisinda ¢alisan
sektor profesyonellerine yonelik olarak temel yiiksek alkolll igki kategorilerine
bir giris niteligindedir. Programda, turizm veya alkolli icki sektériinde galisacak
kisilere temel Urin bilgisi saglanmasi amaglanmaktadir.
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Tam isim: WSET® 2. Seviye Yiiksek Alkollii ickilerde Yeterlik Programi

Ofqual numarasi 600/1507/X

Aciklama:  Bu yeterlik programi, Seap ve Yiiksek Alkollii ickiler 2. Seviye Yeterlik Programinda
genel olarak ele alinan yiiksek alkoll icki ve likorleri daha detayh sekilde ele alir.
Bu programda tim yuksek alkollii icki kategorileri, bu ickilerin kullanim alanlari ve
tadim tekniklerine iliskin teoriler gbzden gegirilir.

Tam isim: WSET® 2. Seviye Sarap ve Yiiksek Alkollii i¢kilerde Yeterlik Programi

Ofqual numarasi 600/1508/1

Agiklama:  Bu yeterlik programinda tiim alkolli icki kategorileri ve tadim tekniklerine iligkin
teoriler ele alinir. Daha tecribesiz kisilere hitap eden bir programdir.

Tam isim: WSET® 4. Seviye Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde Diploma

Aciklama: Bu programda, bilgi ve ticari faktorleri uzmanlik diizeyinde birlestirerek, sarap
ve yuksek alkoll ickilerin profesyonel sekilde degerlendirilmesi s6z konusudur.
Diploma programi, Institute of Masters of Wine’a liye olmak isteyen adaylara
Onerilir.

BS EN 1SO 9001:2008

WSET® Awards, alkolll igkilerin Grilin bilgisi ve tadim becerilerine yonelik sertifika ve sinav
sistemi yonetimi konusunda BS EN ISO 9001:2008 gerekliliklerine uyan bir Kalite Yonetim
Sistemi uygulamaktadir.

WSET Yeterlik Programlarina Hazirhk
WSET® yeterlik programlari, sadece WSET® Awards tarafindan kabul edilen Yetkili Program
Saglayicilari (YPS) tarafindan yurutulebilir. WSET sertifikasi almak isteyen 6grenciler bir YPS'ye
kayit olmalidir.Ogrenci YPS ile iletisim kurar, WSET® Awards tarafindan belirlenen kurs
programi ile sinav uygulamasinin sorumlulugu YPS’ye aittir.

Nasil tadim yapilacagini 6grenmenin en iyi yolu, YPS'de grup calismasina katilmaktir, ancak
bazi YPS'ler 6grencilere uzaktan egitim vererek de sinava hazirlamaktadir.

ingiltere’de ve diger lilkelerde bulunan Yetkili Program Saglayicilarinin listesini WSET® web
sitesinde bulabilirsiniz: www.WSETglobal.com

YPS olmak icin,YPS Yonetim Ekibiyle iletisime gecebilirsiniz: appadmin@wset.co.uk.
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Firsat Esitligi Politikasi

WSET® Awards firsat esitligi ilkesini destekler ve tiim adaylarin adil ve esit sekilde
degerlendirilmesini saglamakla ylikimladir. Firsat esitligi politikamizin bir kopyasi YPS
yonetim ekibinden talep edilebilir: appadmin@wset.co.uk.

Miisteri Hizmetleri Bildirisi
Musterilerin WSET® Awards’tan bekleyebilecegi hizmet kalitesi ve kapsami, Musteri
Hizmetleri Bildirisinde aciklanmistir. Bu bildirinin bir kopyasi YPS Yonetim Ekibinden talep
edilebilir: appadmin@wset.co.uk .

Alinan hizmetten memnun olunmadigi takdirde, litfen en kisa zamanda kayit oldugunuz
YPS ile iletisime geciniz. Eger sorun ¢ozilmezse, liitfen YPS Yonetim Ekibiyle irtibata geginiz:
appadmin@wset.co.uk.

Burslu Ogrenim Olanaklari
1 Agustos’tan 31 Temmuz’a kadar devam eden her akademik yilda 6grencilere burslu 6grenim
olanaklari sunulmaktadir. Sinavlarda Ustlin basari gosteren adaylar burs almaya hak
kazanabilir. Burslu 6grenim olanaklarinin idaresi WSET® Awards’a aittir. Her akademik 6grenim
yilinin sonunda yeterlik programi sinavlarina iliskin degerlendirmeler tamamlandiktan sonra,
WSET® Awards uygun adaylarla iletisime gececektir.

Ogrencilere sunulan bircok burs olanagi mevcuttur; daha fazla bilgi icin litfen WSET web
sitesini ziyaret ediniz: wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries.

Bu burslar mali destekten ziyade 6grencilerin sinav performansini destekleyen olanaklardir.
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WSET® 2. Seviye Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde Yeterlik
Programina Giris

Programin Amaglari
WSET® 2. Seviye Yeterlik programi, sarap ve yiiksek alkoll ickilere iliskin cok az bilgisi olan ya
da hig bilgisi olmayan kisilere yoneliktir. Turizm ve perakende sektorlerinde, misteri
hizmetleri veya satista calisan kisiler icin gerekli temel Uriin bilgisini kapsar. Ayrica konuya
genel olarak ilgi duyan kisilere hitap eder.

Basarili 6grenciler diinyadaki baslica saraplarin ve yiksek alkolll ickilerin etiketlerini
degerlendirebilir ve sarap tadimi ve degerlendirmesine iliskin prensipleri anlamalarinin
yanisira, sarap secimi ve servisi konusunda onerilerde de bulunabilirler.

Program Yapisi
Programin amaglari dogrultusunda tek bir egitim sonucu mevcuttur.

Egitim Sonucu

Sarap turlerini ve stillerini etkileyen faktorleri anlamak; saraplarin, kdpiren ve fortifiye
saraplarin 6zelliklerini belirlemek; saraplarin, kopiiren ve fortifiye saraplarin nasil segilecegini,
saklanacagini ve servis edilecegini belirtmek; uluslararasi yiiksek alkolli igkilerin ana Uretim
yontemlerini anlamak ve bu igki stillerini belirlemek.

Oge 1: Sarap stilini etkileyen faktorleri anlatmak.

Oge 2: Sarap Uretiminde kullanilan ana tzlimlerin 6zelliklerini, diinyanin ana sarap lretim
bolgelerinde bu Giziimlerden Uretilen sarap stillerini ve kalitelerini belirtmek.

Oge 3: Dinyadaki ana sarap Uretim Ulkelerinde bulunan 6nemli bolgesel Gziim tiirlerinden
Uretilen saraplarin stillerini ve kalitelerini ve diger 6nemli bolgesel saraplari
ogrenmek.

Oge 4: Koplren sarap tretiminde kullanilan yontemleri ve bu saraplarin diinyadaki ana

sarap Uretim bolgelerindeki stillerini anlatmak.

Oge 5: Tath ve fortifiye saraplarin Gretiminde kullanilan yontemleri ve bu saraplarin
diinyadaki ana sarap lretim bolgelerindeki stillerini anlatmak.

Oge 6: Uluslararasi yiiksek alkollU icki kategorilerinin Gretim yontemlerini ve prensiplerini
anlamak ve bagslica igki stillerini belirtmek.

Oge 7: Sarap secimi, saklanmasi ve servisi konusunda siiregleri ve prensipleri 6grenmek.
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Kayit

WSET® 2. Seviye Seap ve Yiiksek Alkollii ickilerde Yeterlik Programina herhangi bir katilim sarti
yoktur. Sinavin yapildig Glkede alkolli icki satisina yonelik yasal yas sinirinin altinda kalan
adaylarin, kurs kapsaminda herhangi bir alkolli icki tadimina katilmasina izin verilmez, ancak
bu durum kursu basariyla tamamlamalarina engel degildir. Ayni sekilde, saglik veya dini
kosullar nedeniyle alkol tadimi yapmak istemeyen 6grenciler de kursa rahatlikla katilabilir.

Total Qualification Time (TQT - Toplam Kurs Siiresi) ve Guided Learning Hours
(GLH - Rehberli Egitim Saatleri)

TQT, yeterlik programinda belli bir basari seviyesine ulasilmasi igin 6grencinin almasi
gereken saat bazinda yaklasik toplam kurs sliresini belirtirken, GLH ve 6zel calisma
zamanindan olusur. GLH ise egitmen gdzetimindeki 6grenimi ve gozetimli degerlendirmeleri
igerir.

WSET 2. Seviye Sarap ve Yiiksek Alkollii ickiler Programi icin TQT siiresi 28 saattir ve 1 saatlik
sinav dahil 17 saatlik GLH ile 11 saatlik 6zel ¢calismadan olusur.

Programlarda Onerilen Planlama
WSET® 3. Seviye Sarap programina katilim icin WSET® 2. Seviye Yeterlik veya esdeger bilgi
diizeyine sahip olunmasi 6nerilir.
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WSET® 2. Seviye Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde Yeterlik
Programi Ogeleri

OGE 1

Sarap stilini etkileyen faktérleri anlatmak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Birasmanin saglikh Grin vermesi icin gerekli kosullari anlatmak.

2. Yetisme cevresinin Gztmler Gzerindeki etkisini belirtmek.

3. Saglikh GzGmler yetistirmek icin bagda yapilan calismalari belirtmek.

4. Belirli sarap tlrlerinin Uretim siireclerini ve bu slreclerin sarap stilleri Gizerindeki etkisini
anlatmak.

5. Belirli sarap tirleri igin olgunlastirma stireclerini ve bu slireclerin sarap stilleri Gzerindeki
etkisini anlatmak.

UNSURLAR

Unsur 1: Kosullar

Kosullar Sicakhk, glines 15181, besleyici mineraller, su

Unsur 2: Yetisme Ortami

iklim Sicak, 1liman, soguk

Hava: rekolte, havanin rekolteye etkisi, sarap stiline etkisi
Hava Rekolte cesitliligi
Toprak ve Arazi yapisi Drenaj, besleyici mineraller, su, arazinin yoni

Unsur 3: Bag Calismalari

Bag alani aktiviteleri Budama, mahsiil alma, zararlilar ve hastaliklar, hasat

Unsur 4: Sarap Uretimi

Siregler Ezme, presleme, fermentasyon, arag tipleri, sicakliklar

Stiller Kirmizi, roze, beyaz

Unsur 5: Olgunlastirma

Olgunlastirma Arag tipleri, oksijenin etkisi
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OGE 2
Sarap iiretiminde kullanilan ana iiziimlerin ézelliklerini, diinyanin ana sarap iiretim
bélgelerinde bu iiziimlerden iiretilen sarap stillerini ve kalitelerini belirtmek.

Degerlendirme Kriterleri

1. Sarap Uretiminde kullanilan kilit Gizim tirlerini anlatmak.

2. iklim kosullarinin ve tiretim tesislerinin kilit tiziim tirlerinden Uretilen saraplarin stil ve
kalitesi Gizerindeki etkisini anlatmak.

3. Dunyada kilit Gizim tirlerinden sarap Uretilen ana sarap uretim tlkelerini ve bolgelerini
belirlemek. WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim® ile bu saraplarin stillerini
anlatmak.

4. Kilit Gzim tlrlerinden Uretilen saraplarin stillerini ve kalitelerini belirtmede kullanilan,
bolgesel acidan dnemli etiketleme terimlerini ve diger terimleri belirlemek.

Unsurlar
Unsur 1: Kilit iziim tiirleri
Beyaz Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling
Siyah Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah/Shiraz, Grenache/Garnacha

Unsur 2: iklim ve iiretim tesisi etkileri

iklim Sicak, iliman, soguk

Uretim tesisi Malolaktik fermentasyon, maya tortusu, mese, olgunlastirma
(etkisi varsa)

Unsur 3: En 6nemli iilkeler ve bélgeler

CHARDONNAY
Ust kalite Fransa Burgundy: Bourgogne, Chablis, Puligny-Montrachet, Meursault, Macon,
Pouilly-Fuissé
ABD California: Sonoma, Carneros
Arjantin Mendoza
Sili Casablanca Vadisi
Avustralya Yarra Valley, Adelaide Hills, Margaret River

Yeni Zelanda Marlborough
Giiney Afrika Walker Bay

Yiiksek hacimli/ Pays d’Oc, Giiney italya, California, Arjantin, Central Vadisi (Sili), Gliney Dogu Avustralya,
ucuz Western Cape

Kupajlar Chardonnay + Semillon, Chardonnay + yerel Gziim tirleri
SAUVIGNON BLANC
Ust kalite Fransa Loire: Sancerre, Pouilly-Fumé
Bordeaux: Bordeaux Blanc
ABD California: Napa Vadisi
Sili Casablanca Vadisi

Yeni Zelanda Marlborough

Giiney Afrika Elgin, Constantia

Yiiksek hacimli/ Pays d’Oc, Val de Loire, California, Central Vadisi (Sili)
ucuz
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RIESLING
Ust kalite Fransa Alsace
Almanya Mosel, Rheingau, Pfalz
Avusturya
Avustralya Clare Vadisi, Eden Vadisi
Yiiksek hacimli/ Almanya
ucuz
PINOT NOIR
Ust kalite Fransa Burgundy: Bourgogne, Gevrey-Chambertin, Nuits-Saint-Georges,
Beaune, Pommard
Almanya Pfalz, Baden
ABD California: Sonoma, Carneros, Santa Barbara County
Oregon
Sili Casablanca Vadisi
Avustralya Yarra Vadisi, Mornington Peninsula
Yeni Zelanda Marlborough, Central Otago

Giiney Afrika

Walker Bay

Yiiksek hacimli/
ucuz

Sili

CABERNET SAUVIGNON VE MERLOT

Ust kalite

Fransa

ABD
Arjantin

Sili
Avustralya
Yeni Zelanda

Giiney Afrika

Bordeaux: Médoc, Haut-Médoc, Pauillac, Margaux, Graves,
Pessac-Léognan, Saint-Emilion, Pomerol, Bordeaux
California: Napa Vadisi, Oakville, Rutherford, Alexander Vadisi

Mendoza

Maipo Vadisi, Colchagua Vadisi, Cachapoal Vadisi
Margaret River, Coonawarra

Hawke’s Bay

Stellenbosch

Yiiksek hacimli/
ucuz

Pays d’'Oc, California, Central Vadisi (Sili), Mendoza, Giiney Dogu Avustralya, Western
Cape, Kuzey italya

Kupajlar

Cabernet + Merlot, Cabernet + Shiraz

SYRAH/SHIRAZ VE GRENACHE/GARNACHA

Ust kalite

Fransa

ispanya
Avustralya

Kuzey Rhone: Crozes-Hermitage, Hermitage, Cote-Rétie

Giiney Rhone: Cotes du Rhone, Cotes du Rhone Villages (+isim),
Chateauneuf-du-Pape

Languedoc-Roussillon: Minervois

Rioja, Navarra, Priorat

Barossa Vadisi, McLaren Vale, Hunter Vadisi

Yiiksek hacimli/
ucuz

Giiney Dogu Avustralya, Cétes du Rhéne, Languedoc, Pays d’Oc, ispanya

Kupajlar

Grenache + Shiraz, Shiraz + Cabernet, Grenache + yerel tGizim tirleri, Shiraz/Syrah + yerel

UzUm tarleri
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Unsur 4: Stil veya kaliteyi gosteren yaygin etiketleme terimleri

Fransa Appellation d’Origine Controlée (AOC), IGP, Vin de Pays (VdP)
Genel: Rouge, rosé, blanc, sec, demi-sec, moelleux, doux
Burgundy: Premier Cru, Grand Cru,
Bordeaux: Supérieur, Grand Vin, Cru Bourgeois, Grand Cru Classé
Alsace: Grand Cru
Almanya Qualitatswein, Pradikatswein, Trocken, Halbtrocken, Kabinett, Spatlese, Auslese
ispanya DOCa, DO, Vino de la Tierra, tinto, rosado, blanco, seco, Joven, Crianza, Reserva,
Gran Reserva
ABD Fumé Blanc
Genel cuvée, oaked/unoaked(meseli/mesesiz), barrel/barrique-fermented/

aged(ficida olgunlastirilmis), organik, unfined/unfiltered (filtrelenmemis),
vieilles vignes/old vines(yasl asmalar), rekolte, alkol orani
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Oge 3

WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

Diinyadaki ana sarap iiretim iilkelerinde bulunan énemli bélgesel iiziim tiirlerinden iiretilen
saraplarin stillerini ve kalitelerini ve diger 6nemli bélgesel saraplari 6grenmek.

Degerlendirme Kriterleri

1. Dunyadaki baslica sarap Ureten Ulkelerde kullanilan dnemli bolgesel Gzliim tirlerini
tanimak ve bu Giziimlerden Uretilen saraplarin stillerini ve kalitelerini anlatmak.

2. Dunyadaki baslica sarap lreten llkelerde bulunan dnemli bolgesel saraplari tanimak ve
WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim® ile bu saraplarin stillerini ve
kalitelerini anlatmak.

3. Onemli bolgesel saraplarin kalitelerini ve stillerini belirten bolgesel agidan 6nemli
etiketleme terimlerini ve diger terimleri belirtmek.

Unsurlar
Unsurlar 1 & 2: Onemli bolgesel iiziim tiirleri ve saraplar
FRANSA
Uziim tiirleri Beyaz: Chenin Blanc, Pinot Gris, Gewurztraminer, Viognier
Siyah: Gamay
Saraplar Loire: Muscadet, Vouvray
Alsace
Beaujolais: Beaujolais, Beaujolais Villages, Fleurie
ITALYA
Uziim tiirleri Beyaz: Pinot Grigio, Trebbiano, Verdicchio
Siyah: Nebbiolo, Barbera, Sangiovese, Montepulciano, Primitivo, Aglianico
Saraplar Piemonte: Barolo, Barbaresco, Gavi
Veneto: Valpolicella, Soave
Tuscany: Chianti, Brunello di Montalcino
ISPANYA
Uziim tiirleri Beyaz: Albarifio
Siyah: Tempranillo
Saraplar Rias Baixas, Rioja, Ribera del Duero, Catalunya
PORTEKiZ
Sarap Douro
ABD
Uziim tiirleri Siyah: Zinfandel
ARJANTIN
Uziim tiirleri Beyaz: Torrontés
Siyah: Malbec
Saraplar Cafayate, Mendoza
SiLi
Uziim tiirii Siyah: Carmenere
AVUSTRALYA
Uziim tiirleri Beyaz: Semillon
Sarap Hunter Vadisi
GUNEY AFRIKA
Uziim tiirleri Beyaz: Chenin Blanc

Siyah: Pinotage
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Unsur 3: Stil veya kaliteyi gésteren yaygin etiketleme terimleri

Fransa Appellation d’Origine Controlée (AOC), IGP, Vin de Pays (VdP)
Genel: Rouge, rosé, blanc, sec, demi-sec, moelleux, doux
Burgundy: Premier Cru, Grand Cru,
Bordeaux: Supérieur, Grand Vin, Cru Bourgeois, Grand Cru Classé
Alsace: Grand Cru
Almanya Qualitatswein, Pradikatswein, Trocken, Halbtrocken, Kabinett, Spatlese, Auslese
ispanya DOCa, DO, Vino de la Tierra, tinto, rosado, blanco, seco, Joven, Crianza, Reserva,
Gran Reserva
ABD Fumé Blanc
Genel cuvée, oaked/unoaked(meseli/mesesiz), barrel/barrique-fermented/

aged(figida olgunlastiriimis), organik, unfined/unfiltered (filtrelenmemis),
vieilles vignes/old vines(yash asmalar), rekolte, alkol orani
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Oge 4
Kopiiren sarap iiretiminde kullanilan yéntemleri ve bu saraplarin diinyadaki ana sarap
iiretim bélgelerindeki stillerini anlatmak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Kopuren saraplar icin 6nemli Giretim yontemlerini anlatmak.

2. Koplren sarap Uretiminde en 6nemli Glkeleri ve bolgeleri, ve varsa 6nemli GzlUm tirlerini
belirtmek. WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim® ile bu saraplarin stillerini
anlatmak.

3. Koplren saraplarda stil ve kalite gostergesi olan, bolgesel acidan 6nemli terimleri ve diger
etiketleme terimlerini anlatmak.

Unsurlar
Unsur 1: Uretim yéntemleri
Yontemler (sek, tath) Sisede fermentasyon yontemi (geleneksel, transfer), tank yontemi

Unsur 2: En 6nemli lilkeler, bolgeler ve tiziim tiirleri

ULKELER VE BOLGELER

Fransa Champagne, Crémant, Saumur
Almanya Sekt

italya Asti, Prosecco

ispanya Cava

Giiney Afrika

California

Avustralya

Yeni Zelanda

0z0OM TURLERI
Uziim Tiirleri Chardonnay, Pinot Noir, Muscat/Moscato

Unsur 3: Stil veya kaliteye iliskin yaygin etiketleme terimleri

Genel Brut, Rekoltesiz, Rekolte, Geleneksel Yontem/ Méthode Traditionelle/
Sisede fermente edilmis, Méthode Cap Classique
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WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

Oge 5
Tath ve fortifiye saraplarin iiretiminde kullanilan yéntemleri ve bu saraplarin diinyadaki ana
sarap iiretim bélgelerindeki stillerini anlatmak.

Degerlendirme Kriterleri

1. Tath ve fortifiye saraplar igcin 6nemli Giretim yéntemlerini anlatmak.

2. Tatli ve fortifiye saraplarin Giretiminde en 6nemli tilkeleri ve /bolgeleri, ve varsa 6nemli
GzUm turlerini belirtmek secmek. WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim® ile
bu saraplarin stillerini anlatmak.

3. Tath ve fortifiye saraplarda stil ve kalite gostergesi olan, bolgesel agcidan 6nemli terimleri
ve diger etiketleme terimlerini anlatmak.

Unsurlar

Unsur 1: Uretim yéntemleri

TATLI SARAPLAR
Yontemler Maya filtresi, fermente edilmemis siranin eklenmesi, kurutulmus tztmler, asil
kif, donmus Gziimler

FORTIFIYE SARAPLAR
Sherry Fermentasyondan sonra fortifiye etmek, olgunlastirmak
Port, VdNs Fermentasyonu durdurmak icin fortifiye etmek, olgunlastirmak

Unsur 2: En 6nemli lilkeler, bolgeler ve uiziim tiirleri

ULKELER VE BOLGELER

Fransa Sauternes, Muscat de Beaumes-de-Venise
Almanya

italya

ispanya Sherry

Portekiz Port

Macaristan Tokaj

UzUM TURLERI

Uziimler Sémillon, Muscat, Riesling

Unsur 3: Stile veya kaliteye iliskin yaygin etiketleme terimleri

Almanya Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese, Eiswein
italya Recioto

ispanya Sherry (Fino, Amontillado, Oloroso), PX

Portekiz Port (Ruby, LBV,Vintage, Tawny)

Genel Botrytis/asil kuf
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WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

Oge 6
Uluslararasi yiiksek alkollii icki kategorilerinin iiretim yéntemlerini ve prensiplerini anlamak
ve baslica igki stillerini belirtmek.

Degerlendirme Kriterleri

1. Yiksek alkolll ickilerin tGretiminde kullanilan prensipleri ve yontemleri anlatmak.

2. Uluslararasi ylksek alkollt icki kategorileri icin Gretim yontemlerini ve icki stillerini
anlatmak.

3. Yiksek alkolll ickilerde stil ve kalite gostergesi olan, bolgesel acidan 6nemli terimleri ve
diger etiketleme terimlerini anlatmak.

Unsurlar
Unsur 1: Prensipler ve yontemler
Damitim prensipleri Alkolli siviyr isitmak, buharlasma (etanol ve suyun farkli kaynama noktalari
olmasi), yogunlastirma
imbik tiirleri Klasik imbik (parti parti damitim), kontint imbik (strekli damitim)
Damitim sonrasi Olgunlastirma, renklendirme, filtreleme, alkol oraninin ayarlanmasi

Unsur 2: Baslica yiiksek alkollii icki kategorileri

BRENDI

Baz madde Uziimler

Uretim Fermentasyon, damitim, mesede olgunlastirma

VisKi

Baz madde Tahillar (arpa, ¢avdar, misir)

Uretim Donislim, Fermentasyon, damitim, mesede olgunlastirma
ROM

Baz madde Seker kamisi (melas)

Uretim Fermentasyon, damitim, mesede olgunlastirma (tercihe bagh)
TEKILA

Baz madde Agav

Uretim Donislim, Fermentasyon, damitim, mesede olgunlastirma (tercihe bagh)
VOTKA

Baz madde Herhangi biri

Uretim Fermentasyon, damitim, karbon filtreleme (tercihe bagh)

AROMALI VOTKA/

CiN/LIKORLER

Malzemeler Sade ickiden veya aromali, botanikler, 6zutler, renklendirme, seker
Tatlandirma yontemleri Maserasyon, yeniden damitim, 6zutler

Unsur 3: Stile veya kaliteye iliskin yaygin etiketleme terimleri

Votka (Aromalar)
Cin Damitilmis, London Dry
Brendi Cognac, Armagnac, VS, VSOP, XO, Napoléon
Viski Single Malt iskog Viskisi, Blend iskog Viskisi
Irish
Bourbon, Tennessee
Rom White (Beyaz), golden (altin), dark (koyu), spiced (baharatl)
Tekila Silver/Blanco, Gold/Joven/Oro, Reposado, Afiejo
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WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

Oge 7

Sarap se¢imi, saklanmasi ve servisi konusunda siiregleri ve prensipleri 6grenmek.

Degerlendirme Kriterleri

1. Sarap icin dogru saklama, secim ve servis kosullarini anlatmak.

2. Saraplarda gorilen yaygin hatalari belirtmek.

3. Yemek-sarap eslestirmelerinde 6nemli unsurlari anlatmak.

4. Sarap ve ylksek alkolli ickilerin tiketiminde saglga, glivenlige ve toplumsal konulara dair
gorus belirtmek.

Unsurlar
Unsur 1: Saklama ve servis
Saklama ideal kosullar, yanlis saklama kosullarinin etkileri
Sarap secim kriterleri Sarap stili, kalitesi, kisisel tercihler, fiyat, durum
Servis Servis sirasl, servis sicakliklari, siseyi agma ve karafa alma, kadeh ve diger
ekipmanlar
Unsur 2: Yaygin hatalar
Hatalar Hatali mantar, okside sarap, hatali sarap

Unsur 3: Yemek ve Sarap Uyumu ilkeleri

Sarap faktorleri Tatlilik, asidite, tanen/mese, zenginlik, meyvemsilik, alkol orani

Yemek faktorleri Tathlik, asidite, umami, tuzluluk, acilik, aci biber, yaghhk ve aroma yogunlugu

Unsur 4: Saglk, giivenlik vetoplumsal konular

Sosyal sorumluluk Alkoliin giivenli sekilde tiiketimi
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WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

WSET 2. Seviye Sarap Tadimina Sistematik Yaklasim®

WSET 2. Seviye Tadima Sistematik Yaklagim®

GORUNUS
Berraklik temiz — bulanik
Yogunluk aclk —orta — koyu
Renk Beyaz: limon —altin — kehribar

Roze: pembe —somon —turuncu

Kirmizi: mor — yakut — kiremit — kahvemsi

BURUN
Durum temiz - hatali
Yogunluk hafif — orta — gliglu
Aroma karakteri orn., meyve, gicek, baharat, otsu, mese, diger
DAMAK
Tathhk sek — hafif sek — orta — tatl
Asidite diisik — orta — yliksek
Tanen diisuk — orta — yliksek
Govde hafif — orta —tam
Aroma karakteri orn., meyve, gicek, baharat, otsu, mese, diger
Bitis or Uzunluk? kisa — orta — uzun
DEGERLENDIRME

Kalite

hatali — zayif — kabul edilebilir — iyi — cok iyi — miikemmel
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Ornek Tadim Onerileri

Ornek Tadim Onerileri

Ogrencilerin program kapsaminda asagidaki 6rnekleri denemeleri dnerilir.

Tadim Teknikleri

Herhangi bir ucuz italyan Pinot Grigio

Herhangi bir Gewurztraminer

Herhangi bir meseli, aromasiz beyaz (6rn., beyaz Rioja Crianza)
Ucuz meyveli bir Valpolicella

Barolo

Asil kufli herhangi bir tath sarap (6rn., Tokaji, Beerenauslese)

Uziim yetistiriciligi ve sarap iiretimi

Vouvray Domi-sek

Meseli Gliney Afrika Chenin

Herhangi bir sek roze sarap (6rn., Navarra Rosado)
California Beyaz Zinfandel

Beaujolais veya Beaujolais Villages

Ust kalite mesede olgunlasmis California Zinfandel

Baslica Giziim tirleri

Chardonnay

Chablis Premier Cru

Cote d’Or Commune veya Premier Cru

Herhangi bir ucuz, yiiksek hacimli Yeni Diinya Chardonnay sarabi
Herhangi bir Ust kalite Yeni Diinya Chardonnay sarabi

Sauvignon Blanc
Sancerre veya Pouilly-Fumé
Yeni Zelanda Sauvignon Blanc

Riesling
Ust kalite German Kabinett veya Spatlese (6rn., Einzellage)
Clare Vadisi veya Eden Vadisi Riesling

Pinot Noir
Cote d’Or Commune veya Premier Cru
Herhangi bir Ust kalite Yeni Dlinya Pinot Noir sarabi

Cabernet Sauvignon ve Merlot

Herhangi bir ucuz, yiiksek hacimli meyveli Merlot
Saint-Emilion Grand Cru

Grand Cru Classé (6rn., Haut-Médoc/Pauillac/Margaux
Herhangi bir Ust kalite Yeni Diinya Cabernet Sauvignon sarabi

Shiraz ve Grenache

Cotes du Rhone veya Cotes du Rhone Villages
Chateauneuf-du-Pape

Kuzey Rhéne Syrah

Ust kalite Barossa Shiraz

20




Ornek Tadim Onerileri

Onemli bélgesel iiziim tiirleri ve saraplar

Genel
Viognier

italya
Chianti Classico veya Chianti Classico Reserva
Soave veya Gavi

ispanya

Ucuz ispanyol kirmizi sarabi (6rn., Rioja Joven)
Rioja Reserva veya Gran Reserva

Rias Baixas Albarifio

Arjantin ve Sili
Ust kalite Arjantin Malbec veya Sili Carmenére
Arjantin Torrontés

Giiney Afrika
Ust kalite Giiney Afrika Pinotage

Kopiren saraplar

NV Champagne

Cava

Prosecco veya Asti

Sisede fermente edilmis herhangi bir Yeni Diinya koplren sarabi

Tath ve fortifiye saraplar

Sauternes
Asil kufli olmayan herhangi bir tatli sarap (6rn., Vin Doux Naturel)
LBV Port

Fino Sherry

Yiiksek alkollii igkiler

Sade beyaz Rom veya Votka
London Dry Cin

Konyak VSOP

iskoc Viskisi
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Sinav Rehberi

Sinav Rehberi

Sinav Yonetimi
Sinavlar WSET® Yetkili Program Saglayicilari (YPS) tarafindan yapilir. YPS, uygulama el
kitabindaki kriterlere uymakla ytikamladar.

Degerlendirme Yontemi
WSET® 2. Seviye Yeterlik Programi, WSET® Awards tarafindan kitap kapali sekilde
gerceklestirilen ve coktan secmeli 50 sorudan olusan, bir saat stiren bir sinav ile degerlendirilir.
Tdm sinav sorulari yayinlanmis egitim sonuglarina ve 6gelere dayalidir. Bu sorulari dogru
yanitlamak icin gerekli bilgiler dnerilen ders kitaplarinda yer almaktadir.
Bir adayin programi tamamlamasi igin sinavda en az %55 oraninda basari saglamasi gerekir.
WSET® Awards herhangi bir muafiyet durumuna dayali olarak yeterlik belgesi vermez.Ttim
degerlendirme kriterlerinin yerine getirilmesi gerekir.

WSET® Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programi Sinavi
2. Seviye Yeterlik Programi sinavi coktan segmeli 50 sorudan olusur. Her sorunun bir dogru
cevabi vardir ve cevap anahtari bilgisayarda taranir. Sinav gézetmeni tarafindan cevap
anahtarina iliskin gerekli bilgiler sinav gliniinde verilecektir. Her coktan segmeli soru bir puan
degerindedir ve yanlis cevaplar dogru cevaplari gétirmez.

Tim WSET® Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programi sinav kagitlari, ders
programinda belirtilen bolim agirliklarina gére diizenlenir. Sorularin dagilimi asagidaki tabloda
verilmistir.

Oge Soru Adedi

1. Sarap stilini etkileyen faktorleri anlatmak. 6

2. Sarap uretiminde kullanilan ana tziimlerin
ozelliklerini, dinyanin ana sarap Uretim bolgelerinde
bu Gzimlerden Uretilen sarap stillerini ve kalitelerini
belirtmek.
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3. Dunyadaki ana sarap uretim Ulkelerinde bulunan énemli bélgesel
UzUm turlerinden Uretilen saraplarin stillerini ve kalitelerini ve diger 10
onemli bolgesel saraplari 6grenmek.

4. Koplren sarap lretiminde kullanilan yontemleri ve bu saraplarin

diinyadaki ana sarap lretim bolgelerindeki stillerini anlatmak. 4

5. Tatli ve fortifiye saraplarin Giretiminde kullanilan yéntemleri ve bu
saraplarin diinyadaki ana sarap uretim bolgelerindeki stillerini 4
anlatmak.

6. Uluslararasi yiksek alkolll icki kategorilerinin Gretim yontemlerini a
ve prensiplerini anlamak ve baslica icki stillerini belirtmek.

7. Sarap secimi, saklanmasi ve servisi konusunda siiregleri ve 3
prensipleri 6grenmek.

Total questions 50
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Sinav Rehberi

Sinav Sonuglarinin Duyurusu
Sinav sonuglari WSET® Awards tarafindan asagidaki sekilde duyurulur:

e WSET® Awards, YPS'na tiim adaylarin sonuglarini iceren bir liste gonderecek ve YPS
adaylara sinav sonuglarini bildirecektir. Sonuglar sinavlar tamamlandiktan 2 hafta sonra
ilgili YPS'na iletilir.

e WSET® Awards adaylarin sertifikalarini ilgili YPS'na génderecektir. Bu belgelerin
adaylara ulastirilmasi YPS'nin sorumlulugundadir.
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Ornek Sinav Sorulari

Ornek Sinav Sorulari

Wine & Spirit Education Trust gecmiste yapilan WSET® Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde 2.
Seviye Yeterlik Programi sinavlarini yayinlamaz. Ogrencilerin sinav hakkinda fikir sahibi olmasi
icin burada benzer sorulara yer verilmistir. Bu sorularin cevaplari sayfa sonunda
bulunmaktadir. Sinav, bu sorulara benzer 50 sorudan olusmaktadir.

1. Beyaz saraplar kirmizi saraplara gore hangi sicaklikta fermente edilir?
a) Daha yiiksek veya dusik sicaklikta
b) Ayni sicaklikta
c) Daha yiksek sicaklikta
d) Daha duslik sicaklikta

2. Asagidaki Gzim tirlerinden hangisi hem Almanya hem de Avusturya’da Ust kalite beyaz
saraplarin tretiminde kullanilir?
a) Merlot
b) Semillon
c) Shiraz
d) Riesling

3. Pinotage asagidaki saraplarin hangisinde kullanilan bir GzUm tirtGdur?
a) Gliney Afrika kirmizi saraplari
b) Portekiz fortifiye saraplari
c) Avustralya beyaz saraplari
d) California roze saraplari

4. Asagidaki terimlerden hangisi sarabin bir siire mesede olgunlastirildigini gosterir?
a) Chenin Blanc
b) Classico
c) Cotes du Rhone
d) Crianza

5. Tawny port icin asagidakilerden hangisi dogrudur?
a) Altin rengi, mayamsi aromalara sahip
b) Yuksek tanenli ve yiksek asitli
c) Tatli, findiksi aromalara sahip
d) Stil olarak kdpiiren ve sek

Cevap Anahtari
1d, 2d, 33, 4d, 5c.

24



Sinav Sistemi

Sinav Sistemi

1 Kayit Kosullan

1.1 Uygunluk

1.1.1 Sinava basvuran adaylar, sinavin yapildigi Glkede alkolll icki alimina yonelik yasal yas
sinirinin tUzerinde olmalidir.Ayricaeya sinava taninmis bir tam zamanh egitim programinin
parcasi olarak katiliyor olmak veya ebeveynlerinin iznini almis olmak da énemlidir.

1.1.2 WSET® Sarap ve Yiiksek Alkolli ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programina katilim icin
diger sertifika programlariyla cakisan herhangi bir gereklilik veya sinirlama
bulunmamaktadir.

1.1.3 Sinavin yapildigi tGlkede alkolli icki satisina yonelik yasal yas sinirinin altinda kalan
adaylarin, kurs kapsaminda herhangi bir alkolll icki tadimina katilmasina izin verilmez,
ancak bu durum kursu basariyla tamamlamalarina engel degildir. Benzer sekilde, saglik
nedenleriyle, dini nedenlerle veya diger nedenlerle alkol tadimi yapmak istemeyen adaylar
icin, bu durum programi basariyla tamamlamalarina engel degildir.

1.2 Program Oncesi Calisma Onerileri

1.2.1 Adaylarin alkolli ickilere iliskin bilgi sahibi olmasi gerekli degildir.

1.2.2 Sinav igin gerekli okur-yazarlik ve sayisal beceri dizeyi asagidaki sekildedir:
Okur-yazarlik: ingiltere 2. seviye temel becerilerde ulusal standartlar veya esdegeri.
Sayisal beceri diizeyi: ingiltere 2. seviye temel becerilerde ulusal standartlar veya esdegeri.

2 2.Sinav Bi¢cimi ve Sonuglar

2.1 WSET® Sarap ve Yiiksek Alkollii ickilerde 2. Seviye Yeterlik Programi, kitap kapali sekilde
gerceklestirilen, her biri bir puan degerinde ¢oktan secmeli 50 sorudan olusan ve 60 dakika
suren bir sinav ile degerlendirilir.

2.2 Adaylar icin sonuglar, sinav kagitlarinin degerlendirilmesinin ardindan iki hafta icinde
YPS'ye gonderilir.

2.3 Sonuglar asagidaki sekilde notlandirilir:

Not%85 veya Uzeri Ustiin basar
Not %70 ve 84% arasi Basarili

Not %55 ve 69% arasi Geger
Not%45 ve 54% arasi Basarisiz

Not % 44ve asagisi Cok basarisiz

3 3.Kabul edilebilir Uyarlamalar

3.1 Ozel durumlari bagimsiz yazili degerlendirmeyle desteklenen adaylarin, bu durumlarini
kayit sirasinda YPS'deki sinav yetkilisine bildirmeleri gerekir. Sinav yetkilileri ve adaylar, WSET®
Awards’tan konuyla ilgili daha fazla bilgi edinebilir.

3.2 WSET® Awards’in politikasi geregi, 6zel durumdaki adaylarin sinavlarda herhangi bir
dezavantaj yasamamasi gerekir. Ogrenciler kayit esnasinda YPS'ni bilgilendirmekle
yakumladir.
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Sinav Sistemi

4 Sinava Yeniden Girmek

4.1 Basarili olamayan adaylar sinava tekrar girebilir. Sinava giris sayisinda herhangi bir
kisitlama s6z konusu degildir.
4.2 Sinavi gegen adaylarin, sinava tekrar girerek notlarini yiikseltmesine izin verilmez.

5 Sinav Kosullari ve Uygulamalari

5.1 Adaylarin kayit olmadan 6nce asagidaki sinav kosullarini kabul etmesi gerekir:

Tim adaylar sinav baslangicinda fotografli kimliklerini gostermek zorundadir.
Sinav bir saatlik stre icinde tamamlanmalidir.

Sinav soru kagidi veya cevap kagidi disinda herhangi bir kagida isaretleme
yapiilmamalidir.

GOzetmen sinavi baglattiktan sonra adaylar siniftan ¢ikana kadar veya gézetmen
sinavin bittigini belirtene dek adaylar arasinda herhangi bir iletisime izin verilmez.
Sinav sirasinda adaylarin yaninda sadece sunlar bulunabilir; tikenmez kalem, kursun
kalem, su, iginde sadece kisisel esyalar bulunan kuiglik bir el gantasi veya sirt ¢antasi.
Adaylarin sinav odasinin veya sinav dokiimanlarinin fotografini cekmesi yasaktir..
Herhangi bir elektronik arag¢ kullanimi yasaktir.

Herhangi bir s6zllk kullanimi yasaktir.

‘Sesli’ saat alarmlarinin kullanimi yasaktir.

Adaylar sinavin ilk 15 dakikasi boyunca sinav odasindan ayrilamaz.

Sinava geg kalan adaylar, sinav odasindan ayrilmis baska bir aday olmasi halinde
sinava alinmaz.

Sinava gec kalan adaylar, gbzetmenin uygun gérmesi ve diger adaylara rahatsizlik
verilmemesi kaydiyla sinava alinabilir. Sinav saatinden 30 dakika sonra gelen
adaylarin sinava girmesine izin verilmez.

Adaylar sinav basladiktan sonra gézetmen kendilerine eslik etmeden siniftan ayrilamaz
ve sinifa geri donemez.

Sinavi erken tamamlayan adaylar sinavin son 10 dakikasi disinda diger adaylari
rahatsiz etmemek kaydiyla odadan gikabilir. Odaya tekrar girise izin verilmez.

Sinav gézetmenlerinin sinav sorularini yorumlamasi veya herhangi bir fikir beyan
etmesi yasaktir.

Uygunsuz hareketlerde bulundugundan stiphelenilen adaylar derhal sinav
odasindan cikartilir ve sinav kagitlari, gecerlilikleri ve gelecekte yasakl olma
durumlari degerlendirilmek lizere Degerlendirme Kuruluna iletilir.

Sinav soru kagitlari sinav merkezinin disina gikartilamaz, cevap anahtariyla beraber
sinav kagitlarini teslim etmeyen adaylarin uygunsuz hareketlerden suclu oldugu
varsayilacaktir.

Adaylarin sinav igerigini bagkalarina gostermesi veya herhangi bir yerde paylagmasi
yasaktir.

5.2 Adaylar, sinav gézetmeninin talimatlarina uymakla yikimladur. Bu sekilde davranmayan
adaylarin sinavlari gecersiz sayilabilir.
5.3 Degerlendirmeye alinan sinav kagitlart WSET® Awards’a aittir ve adaylara geri verilmez.
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6 Sinava iliskin Sorular

6.1 Sinav hakkinda geribildirim almak isteyen veya sorulari olan 6grenciler YPS ile iletisime
gecerek geribildirim formu talebinde bulunmalidir. ilgili form {cretiyle birlikte sinav tarihinden
sonra 6 hafta icerisinde WSET® Awards’a iletilmelidir. Daha sonraki donemlerde iletilen
talepler dikkate alinmayacaktir. Gerekli geribildirim ve degerlendirmeler, form WSET®
Awards’a ulastiktan sonra 1-2 hafta icerisinde agiklanacaktir.

6.2 Sinav sonucunun degerlendirmesinden hosnut olmayan 6grenciler YPS ile iletisime gecerek
Sinav Yeniden Degerlendirme Basvuru Formu talep etmelidir. ilgili form, degerlendirme
basvurusu iletildikten sonra 10 is glinG icerisinde WSET® Awards’a ulastiriimalidir. Daha sonraki
donemlerde iletilen talepler degerlendirilmeye alinmayacaktir. Gerekli degerlendirme, basvuru
formu WSET® Awards’a ulastiktan sonra 1-2 hafta igerisinde agiklanacaktir.

7 Ogrenci Memnuniyeti

7.1 YPS'den aldigi hizmet kalitesinden memnun olmayan veya yonetim, Ucret veya sinavlar
konusunda gerekli standartlara uygun davranilmadigini diisiinen her 6grenci, bu durumu
oncelikle YPS ile gorismelidir. Olumlu bir sonug alinamazsa, 6grencilerin YPS yonetim ekibiyle
iletisime gecmeleri gerekmektedir, e-posta: appadmin@wset.co.uk. Tiim sikayetler gizlilikle
degerlendirilecektir, ancak WSET® Awards anonim sikayetleri degerlendirmeye almaz.

8 WSET® Awards Diuizenlemeleri

8.1 WSET® Awards, uygun gordigi takdirde bu dizenlemeleri degistirme hakkini sakh tutar
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